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di Alessandra Bonaccorsi

Genov, @sko Bistrot nel super
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In ogni reparto
sono presenti
numerose
soluzioni di
pasto con piatti
pronti realizzati
dallaboratorio
del Bistrot

asko, insegna del Gruppo Sogegross, ha inaugurato il
primo Bistrot all'interno de] pdv aperto a Genova il 12
dicembre, nel quartiere di San Gottardo, con doppio
ingresso davia Emilia 30/R e davi Piacenza. Il Bistrot, realizzato
su.una superficie di circa 200 mq, offre un servizio di ristora-
zioneself-service, pizzeria d'asporto, caffetteria, preparazione

di piatti take-away in un'area dotata di wi-fi gratuito e internet
point, E possibile consumare colazioni, pasti o spuntini con
ricette della tradizione ligure realizzate con (3 collaborazione
dello chef Alessandro Dentone. Il Superproponetutti i reparti
freschi:la macelleria, |a gastronomia, l'ortofrutta, la pescheria
(con solo pesce fresco e non decongelato) e infineil panefre-
sco self service, La superficie & di 750 mgq e le referenze sono
3.500. All'interno di ogni reparto, alla proposta commerciale
tradizionale sono affiancate numerose soluzioni di pasto con
piatti pronti realizzati dal laboratorio del Bistrot. Si possono
consumare all’interno del locale, acquistare al banco frigo o
come in una tradizionale gastronomia. F |a spesa si puo fare
anchesulsito www.laspesabasko.it. Si puo sceglierediusufru-
iredella consueta consegna a domicilio o si possono ritirare i
propri acquisti direttamente nel parcheggio dopotre oredalla
chiamata, con carico diretto a hordo della propria auto da
parte degli addetti (19 in tutto), || pdvedotatediun posteggio
conoltre80 posti copertiescoperti. £ apertodalunediasabato
dalle ore8 alle ore 21 ela domenica dalle ore 8 alle ore 19,20,

Pam local nel centro di Torino

Nuovo
CONCEPT
Assortimento
ampio,
dimensioni e
stile da bottega
tradizionale
caratterizzano
la nuova
insegna

2R,

) @m sviluppa un nuovo format pensato pericentristo-
Y rici delle cittz e si concentra su piccole dimensioni,

tipiche della tradizionale bottega. Rispecchia questo
NUovo concept, ideato per una spesa facile evelocetuttii gior-

ni, la superette inauguratain via Botero 18,aTorino, ainsegna

Pamlocal chesiestende su una superficie di 236 mq. Il pdvha
inassortimento circa 3.000 referenze, con unavasta scelta di
prodotti alimentari con soluzioni facili evelocipensate anche
perchiha paco tempo in cucina, perisingle, gliintolleranti,
Sono disponibili, infatti, confezioni monoporzione, un ampio
assortimento di prodotti bio e per chi soffre di intolleranze
alimentari. Forte |'attenzione alla qualita dei prodotti freschi,
dasempre punto diforza dell'offerta Pam, proposti, gia pesati,
prezzatie confezionatl, Trale novita lintroduzione del pesce,
gia pulito e pronto per essere cucinato. La varieta di salumi
e formaggi, IGP e DOP, preparati ed affettati tuttii giorni dai
gastronomi di Pam, vengono offerti accanto ai piatti pront,
freddie caldi, a marchio Fresche Bonta. Ampia la gamma degli
articoli di produzione locale: accanto alle proposte di salumi
e formaggi, si trova una vasta scelta di pasta fresca, pastic-
ceria, vini e liquori tipici piemontesi. Tra i servizi che propone
C'éil servizio di consegna a domicilio. £ aperto tutti i giorni,
dalunediasabatodalle8alle 21 e |3 domenicadalle9 alle 21.
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